
＜疋田のプロフィール＞

疋田 恒朗（ひきた つねお）

1969年7月大阪府吹田市生まれ

【略歴】

中学卒業後、食の文化を極めたいと思い、1985年より関西のレストラン数軒にて修行を重ねる。

修行中の休日は出張料理人として京阪神のお客様のご自宅へ。

美味しさ、楽しさをお運びし、その思いを凝縮したお店「ビストロ疋田」をオープン。

【資格】

1999年　フードコーディネータ（日本フードコーディネータ協会認定）

2000年　ソムリエ（日本ソムリエ協会認定）

2002年　ふぐ調理師

2005年　シュヴァリエ・デュ・タスト・フロマージュ（フランスチーズ鑑評騎士）

2007年　2009年　2010年　吹田市主催「亥の子谷コミュニティセンター」シェフの料理 担当講師

2009年　2010年　大阪北生協組合活動部 生活文化口座「まいたいむ」お料理教室 講師

2010年　豊中市生活情報センターくらしかん主催「ライフカフェ」シェフ＆ソムリエ講師

【モットー】

楽しく！美味しく！愉快に！
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